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Krótkie streszczenie projektu:  
Konsumpcja żywności ma znaczący wpływ na zużycie zasobów  
i środowiskowe efekty produkcji i dystrybucji jedzenia. Żywnością ekologiczną zainteresowani są 
obecnie przede wszystkim grupy zamożnych i wykształconych konsumentów, a dominująca 
większość systemów żywnościowych zorientowana jest na masowe, standaryzowane produkty. 
Bardziej zróżnicowane systemy pozwoliłyby na rozszerzenie zakresu wyborów konsumenckich, 
zwiększając potencjał społecznie i ekologicznie zrównoważonych  i odpornych systemów. 
FOOdIVERSE ma na celu uzyskanie praktycznie zorientowanej wiedzy dotyczącej związku między 
różnorodnością diety, łańcuchów zaopatrzenia w żywność i ładu żywnościowego  
a bardziej ekologicznymi i zrównoważonymi systemami żywnościowymi. Dzięki uwzględnieniu 
różnorodności podmiotów konsumpcji, produkcji i innych aktorów społecznych, projekt dostarcza 
wielopoziomowego ujęcia przemian lokalnych systemów w różnych częściach Europy. 
Metodologiczne i teoretyczne narzędzia projektu to podejście relacyjne, uwzględniające szeroki 
zakres czynników,  w różnych kontekstach (Wielka Brytania, Niemcy, Włochy, Norwegia, Polska) i 
różnych skalach. W szczególności projekt skupiony jest na tych powiązaniach, które przyczyniają się 
do wzmocnienia zrównoważonych systemów żywnościowych. Projekt bezpośrednio upowszechnia 
ekologiczne rozwiązania dzięki włączeniu konsumentów, producentów, przetwórców i decydentów 
w „żywe laboratoria”, testujące i aplikujące wypracowane w projekcie rozwiązania. 
 
Więcej informacji: 
https://susfood-db-era.net/main/FOOdIVERSE 
https://www.uni-giessen.de/faculties/f09/institutes/CRCFS/food-sociology/foodiverse 
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